Navod k pouziti: VARNY SACEK NA SLAD

Pridejte vodu Vlozte sagek Vlozte slad Vyslazovani Vyjméte sadek Chmelovar

Krok 1: Pfidejte vyslazovaci vodu, jeji objem vypoctete tak, ze vezmete 80 % maximalniho objemu varné
nadoby. Zahfejte vodu na 70 °C.

Krok 2: Vlozte varny sacek

Vypnéte zdroj tepla a konvici izolujte, aby jste zamezili tepelnym ztratam.

Varny sacek vlozte do varné nadoby tak, aby jste zabranili jeho sklouznuti do varné nadoby..

Krok 3: Pfidani sladu

Potfebné mnozstvi Srotovaného sladu dle receptury vliozte do varného sacku, pfi¢emz slad a voda by méli
byt v poméru 1:4.

Dobre promichejte. Teplota rmutu bude nyni 67°C.

Krok 4: Vyslazovani

Na varnou nadobu nasadte viko a pockejte 30 minut. Pak promichejte

a pocCkejte dalSich 30 minut.

Krok 5: Vyjmuti varného sacku.

Varny sacek opatrné vyjméte z varné konvice. Stiskem vytlacte sladinu ze sacku do varné nadoby.

Krok 6: Chmelovar

Odstrante izolaci a zapnéte zdroj tepla. Postupujte podle receptury chmelovarem. Mladina by méla mit
objem cca 50% objemu varné nadoby

a hustotu pfiblizné 1,060.

Cisténi:

Sacek na vareni ru¢né omyijte teplou vodou a mydlem na myti nadobi. Trikrat oplachnéte Cistou vodou a
poté povéste k suSeni (pouze na vzduchu, bez susicky pradla). Sacek bude po zavéseni velmi rychle
schnou. Neni tfeba vymackavat.
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