ENGLISH PALE ALE

12°Blg, 20litrd, svrchni fermentace

Suroviny:

slad Pale Ale (sacek 1) ... 3,4kg
slad Caramunich®(sacek 2) ... 0,3kg
chmel Northern Brewer ... 30g
chmel Kent Golding ... 30g
kvasnice British Ale Yeast 04 "WITHBREAD" ... 10g (suSenych)
fermentacni drops MS ... 1baleni
Rmutovani:

ZeSrotovany slad vysypete do 12| vody 70°C teplé.
Vystirame 60 min pfi teploté 66-68°C.
Potom zvyste teplotu na 76°C, po 10 minutach mazete scezovat.

Vyslazeni:
3x4l vody 75°C

Chmelovar:

Doba trvani 60 minut.

Na pocatku dejte do chmelovaru 30g Northern Brewer.

Ve 40 minuté pfidejte 15g Kent Goldingu.

Pét minut pfed koncem chmelovaru pfidejte zbylych 15g Kent Goldingu.

Fermentace:

Mladinu schladime na zakvasnou teplotu a vlioZzime pfedem rehydrované kvasnice.
Hlavni fermentace trva 5-7 dni pfi teploté 18-22°C

Sekundarni fermentace trva 7-10 dni pfi teploté 18-22°C

Staceni:

Pfed stacenim a sekundarni fermentaci pfidame fermentacni drops 1ks/0,5I.

Lezeni:

Doba lezeni minimalné 1mésic, nejlépe vSak 3mésice pfi teploté do 20°C, bez pfistupu
svétla.



